Partyservice Denk

Feiern zu jedem Anlass

www.partyservicedenk.de


http://www.partyservicedenk.de/

Herzlich Willkommen

Schon, dass Sie sich Zeit nehmen, um in unserem Buffetkatalog ein
Buffet auszussuchen.

Alle Buffets konnen so bestellt oder Bestandteile nach Ihren
Wiinschen verandert oder getauscht werden.

Wir verwenden ausschliellich frische Lebensmittel und ausgesuchte
Rohstoffe um lhnen ein Buffet der Extraklasse liefern zu konnen.

Uberzengen Ste sich selbst,

Sje werden begeistert sein!

Alle Buffets ab 10 Personen.
Die Preise gelten pro Person




Unser Service Fiir Sie

Kostenlose, individuelle Beratung
im Betrieb oder gerne bei Ihnen zu Hause

Qulitatsgarantie
nur beste Qualitat und Frische der verwendeten Produkte

Equipment Verleih
wir leihen lhnen gerne das gesamte Equipment und Geschirr
fur Ihre Feier

Abhol - Service
gegen eine geringe Gebuhr hollen wir das Leergut gerne wieder
bei Ihnen ab

Reinigungs - Service
Keine Lust zu spulen? Auf Wunsch holen wir
das Leergut auch ungespult wieder bei Ihnen ab




Vorspeisen

Original Parmaschinken
mit Melone

Tomate Mozzarella
mit frischem Basilikum
G

Champignons
mit Frischkase gefullt, hausgemacht
GJ

Gebratene Gambas
mit hausgemachter Aioli (4-5 Stck.)
B

Tomaten Bruschetta
auf frischem Baguette, 2 stlick pro Portion
AG

Melonenschiffchen
mit Schwarzwalder Schinken
0

5,50€

4,20€

5,50€

9,50€

4,80€

4,00€



——— Friihstiick und Empfang

Frihstiicksbuffet

AGCOPRQV

Brunch - Buffet

P.QRD,0,GASCV

Rustikaler
Stehempfang

AC,0,GD

1/2 belegte Brotchen

PQRGAV
Canapées

PQRGA

Canapées

AGD,O

Laugi’s

PQRGAV

Handschnittchen

PQRGACV

versch. Wurstsorten, Schinken, Kaseaufschnitt,
Marmelade, Frischkase, Butter und Ruhrei,
dazu zwei Broétchen und ein Croissant

Waurstplatte, Kaseplatte, gemischter Raucherfisch,
kleine Konfitiiren, Butter, Rihrei und Bacon,
Croissants, und eine Brétchenauswahl, dazu zwei
Flaschen Sekt a 0,71

kleine Partyfrikadellen mit Mais und Paprika,

Partyschnitzel und Partyfrankfurter, Chicken - Wings
mit Dipp, KasespieRe mit Obst, Matjesfilet auf

Pumpernickeltaler, Handschnittchen gemsicht belegt

gemischt belegt, Aufschnitt und Kase nach Wahl
mit Braten, Roastbeef, Putenbraten

Lachschinken oder Pastete

mit Raucherlachs, Forelle, Matjes, Makrele,
Schweinefiletscheiben

1/2 Laugenstangen mit Camenbert, rohen
und gekochtem Schinken

mit Kase, Roh- und Kochschinken, Salami,
Frischwurst, Zwiebelmett, Bratenaufschnitt,
Camenbert, Ei, Putenbrust und Frischkase

12,00€

19,00€

14,95€

2,60€

3,00€

3,50€

2,50€

2,00€




Italienisches Buffet
O,GMAE,IJLSCW

Oko’s Buffet
GAT,ILJU

Spanisches

Buffet
GJJPQRDNALSU

Themen Buffets

Schinken-Melone, Tomate Mozzarella mit frischem 26,50€
Basilikum, Antipastiauswahl mit versch. gegrillten
Gemise und gefillte Anipasti

Piccata Milanese mit Tomatenspaghetti, Saltimbocca mit
Zucchinirisotto, kleine Involtini mit Rosmarindrillingen,
Hahnchenfilet mit  Tomaten-Oliven  SoRe  und
Bandnudeln, Putengeschnetzeltes Toskana mit
Kartoffelgnocchi

hausgemachtes Tiramisu

Vorspeisen
Bunte Salate der Saison mit zweierlei Dressing 22,50€

Hauptspeisen:

-Schweinefiletgeschnetzeltes in Dijon-
Senfsauce, Rinderhiftgeschnetzeltes in
kraftiger Burgundersauce

-Ratatouille mit Rosmarindrillingen im Ofen
gegart (vegan) dazu Mandel-Brokkoli
Wildreis und Butterspatzle

Dessert:
Marmorierter Pudding im Glas

Tomatensuppe mit frischen Krautern, Schinken - Melone 25,90€
mit Serranoschinken, Tortillachips mit pikantem Dipp

Paellapfanne mit Reis, Gemuse und Fisch, Lammkeule
mit Oliven und Fenchel, dazu Ofendrillinge, Sherry Ente
mit Champignons, Zwiebeln und Butterreis,
Mandelhiihnchen auf Rahmbrokkoli mit kanarischen



Franzosisches
Buffet Apc.c.s,J

Buffet "Princess’
D,U,GA,J,

Bauernbuffet
A,0,ClJ,P,QR,G

Westfalen

Buffet
G,A,0,P,Q,RILJ,U

Komplett Buffets

Zwiebelsuppe mit Créutons, Salat Nizza 25,90
mit Thunfisch, Zwiebeln und Ei

Hasenrucken in Rotweinjus mit Ratatouille und
kleinen Kartoffeln, Burgunderbarten mit Méhren
und Drillingen, Provencialisches Schweinefilet
mit Cherrytomaten, Hahnchenfilet in
Pernodrahm mit gekrauterten Bandnudeln

hausgemachtes Mousse au chocolat

Raucherlachsplatte, Mandelschnitzelchen, 26,50€
Hahnchenschnitzelchen, Schweinefilet -

Medaillons mit feinem Dekor, bunte Salatplatte

der Saison mit 2erlei Dressing und frische

Backwaren mit 2erlei Buttersorten

Schweinefiletgeschnetzeltes in  Pfeffersolie,
Hahnchenfilet mit WeiRweinrahm, Butterreis,
Kartoffelrostis, Brokkoli mit Mandelbutter und
Pariser Karotten mit Krauterbutter

Bayrisch Creme mit frischen Friichten

Partyschnitzel, Partyfrankfurter, Hahnchen - 14,50€
Keulen, Kraut- und Kartoffelsalat

Warm gibt es hausgemachten Fleischkase
mit Zwiebeln und Bratkartoffeln

Kartoffelsuppe mit Speck und Schnittlauch 17,50€

Schweineschinken mit Sellerie,
Lauch, Mdhren und Zwiebeln, dazu
Butterkartoffeln

Quarkspeise mit Kirschen und
Pumpernickel




Marcel’s Spezialbuffet
AD,0.X1,J,G

Rustikales Buffet
AO,P,.QR,,JW,C,G

Buffet "Veronica"
GW.AILLJX,

Partybuffet Ballermann
ACUG,IJWV

Komplett Buffets

Melonenschiffchen mit Serranoschinken, Mini - 24,50€
Fruhlingsrollen mit Asia Dipp, kleine
Hahnchenfiletspiee, Raucherfischauswahl mit

Dipp, bunte Salatplatte der Saison mit Dressing nach

Wahl

Schweinefilettopf mit sahnigem Pilzrahm,

dazu hausgemachtes Kartoffelgratin

Duett vom wei3en und Braunen Mousse

Partyschnitzel,  Partyfrikadellen,  Partyfrankfurter, 15,50€
Kasseler, Schweinebraten und roher Schinken, dazu

ein Kasebrett mit frz. Weichkase, Russischer Salat

mit 1/2 Eiern und Farmersalat

Chinakohlsalat, Spargelcremesuppe oder 21,50€
Brokkolicremesuppe,  Brotchenkranz  mit  2erlei
Buttersorten

Hahnchenfilet mit Krauterfrischkasesolde,
Schweinegeschnetzeltes in Champignonrahm, dazu
Minikartoffeln, Rosti’s oder Reis und Kaisergemuse

Fruchtquark mit frischen Friichten oder
Gotterspeise mit VanillesoRe

Partyhahnchenschnitzel, Mandelschnitzel, 15,50€
Partyfrikadellen, Partyfrankfurter, Chillirdlichen, dazu
Kartoffelsalat, Krautsalat und gemischte Kasewdrfel

Frische Backwaren mit Krauterbutter
und Frischkasedipp



Hochzeits Buffet

ab 60 Personen
G,0,0,C,P,QR,LAKV

Buffet Metzgermeister

ACG,JXS

Buffet-
Meisterstiick

ACGILJXS0DPQRLK

Komplett Buffets

Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum, Schinken
Melone, frische Salate der Saison mit Thunfisch, Feta,
Ei, Schinken und Kase, dazu Dressing nach Wahl,
kleine Antipastiauswahl, Partyschnitzel,
Hahnchenhappen in Kokos, kleine Hahnchendrums

Putengeschnetzeltes Toskana mit Brokkoli und Pasta
Tricolore, Zwiebelbraten vom Schwein mit
Speckbdhnchen und hausgemachten Bratkartoffeln,
Hahnchenfilet gratiniert auf Rahm-Blattspinat mit
Kartoffelgratin

Kase vom Brett mit frischen Friichten
Dessert nach Wahl

Partyfrikadellen und Partyschnitzel, Bauernsalat,
frische Backwaren mit Griebenschmalz

Geflllter Spief3braten und Schinkenkrustenbraten, dazu
Kartoffelpurree und Schupfnudeln, Sauerkraut und
Rotkohl (wahlweise auch Kaisergemise) und eine
kraftige BratensolRe

Rote Gritze mit VanillesoRe und Westfalische
Herrencreme

Frische Salate der Saison mit zweierlei Dressing,
Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum, kleine
Schweine- Medaillons mit Obstdekor,
Mandelssteaks, Knuspergarnelen, spanisches Omelett
mit Serranoschinken, mit Friichten gefllte
Hahnchenfilets, Datteln im Speckmantel, Roastbeef mit
hausgemachter Remoulade, Brotkorb mit Krauterbutter
und Frischkasedip

Schweinefiletmedaillons in Pfefferrahmsauce,
Rinderfiletspitzen "Stroganoff’, panierter Fetakase auf
Blattspinat, dazu Mandelbrokkoli und Prinzessbéhnchen
mit Speck, sowie in Butter geschwenkte Schupfnudeln
und hausgemachtes Kartoffelgratin

Kase vom Brett und Duett vom weillen und braunen
Mousse au chocolat

26,50€

23,50€

29,90€




Cordon Bleu
A,C,G,W,V

Sahne-

geschnetzeltes
,.GA

Schweinefilet
Forsterin
G,A,C,O,P

Schweinefilet
G,ACOP,

Schweineriicken
-steak

1J,0,P
Schweineriicken

-steak
1,J,0,P,W,V

Grillhaxen
0oP.G

Classics vom Schwein

vom Schwein gefullt mit Schinken und Kase,
dazu Rahmsolie, Kaisergemise und Kartoffelgratin

vom Schwein, in sahnigem Pilzrahm mit Kaisergemuse
und Butterspatzle, (wahlweise auch in Pfefferrahmsol3e)

mit Waldpilzen, Bratkartoffeln und gemsichtem Salat
mit Dressing nach Wahl

mit Pfifferlingen in Rahm, dazu Speckbdhnchen
und Bratkartoffeln oder Kartoffelgratin

mit Champignons und Zwiebeln, dazu Bratkartoffeln

mit Tomaten, Schinken und Champignons gratiniert,
dazu Bratkartoffeln oder Schupfnudeln

mit BratensoRe, geschmorten Sauerkraut
und hausgemachtem Kartoffelplrree

13,50€

13,90€

16,50€

16,50€

13,50€

13,90€

10,50€



Krustenbraten
O,P,AC,G

Gefiillter Nackenbraten

1J,G

Nackenbraten Toskana

AlLJX.G

Kasseler Braten
J,P,0,G,ILX

Schinkenbraten
O,PIG

Bratenplatte
ACG,lJ,

Frz. Krauterbraten
G,lJ

Heidebraten
G,|lJ

Saftiger Gyrosbraten
GIJ,OP

SpieRbraten
1,J

Rinder Sauerbraten
1,J,

Rinderbraten
1,J

Kasseler Nacken
P,IJ,

Currywurst

RAILJX

Gebratener Leberkdse
GRP

Classics vom Schwein

oder Burgunderbraten mit geschmortem
Sauerkraut, dazu warmer Speckkartoffelsalat oder
hausgemachte Bratkartoffeln

mit Mett, in kraftiger BratensoRRe, dazu reichen
wir Kartoffelplirree und Gemuse nach Wahl

gefullt mit Porree, Champignons, Tomaten
und Krautern, dazu Risotto

mit Senfkruste, Speckbdhnchen und Kartoffelgratin
vom Schwein, mit Zwiebeln, Mohren, Sellerie

und Bohnen, dazu Butterkartoffeln

vom Schwein und Rind, mit hausgemachtem
Rotkohl, dazu KartoffelkloRe oder

Petersilienkartoffeln

mit Grilltomate, Buttererbsen, Kartoffelgratin
oder Schupfnudeln

gefullt mit Mett und Cranberries in RahmsoRe, mit

hausgemachtem  Apfelrotkohl,  KléRen oder
Kartoffeln

gefullt mit Zwiebeln und Schafskdse, dazu

Speckbohnchen und ein Ofenkartoffel mit Tzatziki

gefullt mit Mett und Zwiebeln, mit Sof3e, ohne Beil.

vom Rind, mit kraftiger Bratensol3e, ohne Beilagen

vom Rind, mit kraftiger Bratensol3e, ohne Beilagen

gepokelt, gebacken mit SolRe, ohne Beilagen

mit pikanter hausgemachter Currysofie

2 Scheiben, résch gebraten

13,50€

13,50€

13,50€

13,50€

13,00€

19,90€

14,50€

15,50€

15,50€

8,00€

10,50€

10,50€

10,00€

4,90€

4,90€




kleine Rinderrouladen
G,IJOPL

Rindergulasch
GAIlLJ

Rindergeschnetzeltes
SILJAG

Rinderhiifte
S,G,I,J

Tafelspitz vom Rind
GALLJ,

Westfalischer
Pfefferpotthast
G,LJA

Rheinischer
Sauerbraten

AG,IJ

Gemischte Filetplatte
SGIJ,

G

Wildgulasch

Putenrouladen
G,P,0,QR
Putenrouladen
W,G
Putengulasch
GK
Schweinemedaillons
G,l.J.

Heifje Klassiker

3 Stiick, mit Apfelrotkohl, SoRRe und Kldssen

mit Paprika und Zwiebeln, dazu Nudeln und ein
gemischter Salat mit Dressing nach Wahl

in  BurgundersoRe, mit Kaisergemise und

Butterspatzle

in Rotweinjus, mit
Kartoffelgratin

Kaisergemuse und

in Meerrettichrahm, mit frischen Mohren, Lauch
und Sellerie, dazu Butterkartoffeln

mit Salzkartoffeln, roter Beete und Gewirzgurke

mit Rotkohl, KI6Ren und Apfelkompott

Rinderfilet mit Pfifferlingen, Schweinefilettopf mit
Champigonrahm, Putenfilet mit Ananas, Spargel
und Sc. Hollandaise, dazu Kartoffelgratin

mit Gemuseplatte der Saison

vom Wildschwein mit Waldpilzen, Preisselbeeren
und Creme Fraiche, dazu hausgemachter
Apfelrotkohl und Kartoffelklofie

mit Kése und Kochschinken, incl. Softe ohne Beil. mit
Krauterfrischkase, dazu Sofl3e, ohne Beilagen
in Curryrahm- oder FrischkasesofRe

in Champignon- oder Pfefferrahmsolie

Schweinegeschnetzeltes in Champignonrahmsauce ohne Beilagen

GlJ

14,50€

12,50€

14,50€

16,50€

16,50€

14,50€

14,50€

23,50€

27,50€

18,50€

10,50€
10,50€
10,00€
14,50€

10,50€



Buffet Starnberg
S,1,lJLAC,O,P,QR

Schnitzelbuffet
A,C,G,1LJX,UK

Feinschmecker
Buffet

kalt

D,K,A,GW,U,0

Abitur Buffet ab

100 Personen
P,QR,,JAGW,CV,S X0

Klassik- Buffets

Schweinsbraten und Leberkase mit Schwarzbiersofle und
KimmelsoRRe, dazu Stampfkartoffeln und Kartoffelknddel
geschmorter WeilRkohl mit Speck und Zwiebeln

Kalt gibt es eine Bauernschinkenplatte, Rettich
und Bayrischer  Wurstsalat sowie  Laugengeback
mit Krauterbutter

Bayrisch Creme mit Fruchtsof3e

Schweineschnitzel, Putenschnitzel in Eihdlle,
Putenschnitzel in Sesam, dazu Jager-, Zigeuner- und
Curry-Ananas SolRe, als Beilage Kartoffelecken,
Bratkartoffeln und Reis, Krautsalat, Gurkensalat und
Tomatensalat, sowie Mascarponecreme mit frischen
Frichten

Raucherfischplatte, Medaillons vom Schweinfilet mit
Lebermousse und Champignon, Kokoshappen von der
Pute, Hahnchenfilet und gerducherte Putenbrust,
Roastbeef und Schweinbraten mit Sc. Remoulade und
Senfdipp, Kasebrett mit Weintrauben, dazu Waldorfsalat,
Rindfleischsalat und hausgemachter Hirtensalat

Partyschnitzel, Mettwirstchen, Partyfrikadellen,
Hahnchenkeulen, Schinkenrollen, Kasespezialitaten,
Kartoffelsalat, Nudelsalat, Krautsalat, Tortellinisalat und
Fitnesssalat

Krustenbraten und Burgunderschinken,
Putengeschnetzeltes in Curry - Frichte Rahm, Chicken
Wings mit Dipp, Bratkartoffeln, Kartoffelgratin, Sauerkraut
und Speckboéhnchen

Spaghetti Bolognese, Tortellini in Schinken - Sahne Sol3e,
Nudel und Gemuseauflauf

Vanillequark mit frischen Frichten, Schokoladenpudding
und Vanillepudding

23,50€

17,50€

23,00€

24,50€




Hahnchenbrustfilet
[cANAAY

Hahnchenbrustfilet
G,1,J,S,U

Poularde kreolisch
1,J,G

Putensteak
GU

Putenbrust Piccata
A,CW,G,

Puten-
geschnetzeltes

GA|

Puten-
geschnetzeltes
GALlLJ

Ganze Putenbrust
GA,lJ,

Gansekeulen
1,J,X,G,A,S,

Gefliigel
gratiniert, auf Blattspinat mit Kartoffelgratin

in Pernod- Rahm Sof3e, mit Mandelbrokkoli
und Schupfnudeln

in einer SoRe von Paprika, Tomate,
und Staudensellerie, dazu Butterreis

mit Ananas und Pfirsich in Curryrahm,
Mandelreis und Blattsalate mit Dressing

in Parmesan- Ei- Hulle, mit Tomaten Basilikum
SofRe und Krauterspaghetti

in  KrauterrahmsofBe, mit Kaisergemise
und Butterspatzle

in  ChampignonrahmsoRe  mit Butterreis

und gemsichten Salaten der Saison mit Dressing

in Zwiebelsahne, mit Gemise nach Wahl
und Butterspatzle

mit Orangen Pfeffer Sofle, Rahmwirsing
und KartoffelkloRen

als Gansebrust

14,50€

14,50€

14,50€

14,50€

14,50€

13,50€

13,50€

15,50€

19,50€

18,50€



Ratatouille
|

Ital. Nudelpfanne
Al

Gnocchipfanne
Al

Indische Reispfanne

1.G,U

Ungarische Reispfanne

O,PIGA

Westernpfanne
GOP

Hubertuspfanne
Gl

Spatzlepfanne
AG,X

Gemiise-
Kartoffelauflauf
G,A,ILX

Ital. Lasagne
AGW\V,I

Pikant & Herzhaft

Vegetarisch oder mit Fleisch

geschmortes Gemise mit Paprika,
Zwiebeln, Tomaten, Moéhren und Zucchini
mit Zucchini, Méhren, Lauch und Tomaten

mit Putenbrustfilet

mit Zucchini, M6hren, Lauch und Tomaten

mit Putenbruststreifen

mit Curry, Ananas, lauch und Nussen

mit Hahnchenfilet

mit Paprika, Zwiebeln und Béhnchen

mit Hackfleisch

mit Kartoffeln, Bohnen und Mais

mit Hackballchen

mit Pilzen, Zwiebeln und Kartoffeln

mit Schweinefilet

mit Lauch, Mohren und Pilzen in Rahm

mit Putenbrustfilet

mit buntem Gemise und Kartoffeln, Gberbacken

mit Hackfleisch

mit Hackfleisch und Kase gratiniert

8,50€

9,50€

11,50€

9,50€

11,50€

9,50€

11,50€

9,50€

11,50€

9,50€

11,50€

9,50€

11,50€

9,50€

11,50€

9,00€

11,00€

8,50€




Lachslasagne
DW,V,G

Gediinstetes
Lachsfilet
D,GA

Tagliatelle
A,G,D,N

Gebratenes Lachsfilet

AG,lJ

Seelachs
A,G,1LJX,.D

Seelachs
A,G,1LJX,.D

Pangasiusfilet
AG,1,J,X,.D

Linseneintopf
Y,1,J,0,P,

Erbseneintopf
Y,1,J,0,P

Bohneneintopf
Y,1,J,O,P
Graupeneintopf
Y,1,J,0,P
Griinkohleintopf
1J,0,P,G
Kartoffeleintopf
1J,0,P,QR
Mohreneintopf
1,J,,0,P
Wirsingeintopf
1,J,0,P,
Griinkohl

1J,0,P,G

Aus Fluss und Meer

mit Lachsfilet und Spinat, mit Kase gratiniert
in DilrahmsofRe, mit Butterkartoffeln
und hausgemachtem Gurkensalat

mit Lachs, Scampis, Brokkoli in Rahm

mit frischen Krautern, Gemise nach Wahl
und Ofen-Drillingen

italienisch, mit Tomaten und Mozzarella
gratiniert, auf Blattspinat, dazu Kartoffelgratin

aus dem Ofen, in pikanter Paprikasole,
dazu Lyoner Kartoffeln

auf Gemusejulienne, mit

Meerrettichrahm und Kartoffeln oder
Butterreis

Eintopfe
P

Herzhaft und Lecker!

mit herzhafter Wursteinlage

mit Fleischeinlage

mit Fleischeinlage

mit Rindfleisch

mit Mettwurst

mit Fleischwurst

mit Hackballchen

mit Hackballchen

mit Bratkartoffeln, Mettwurst und Kasseler

13,50€

18,50€

15,50€

18,50€

14,50€

14,50€

14,50€

5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€

9,50€



Kleine Kaseplatte
W.,V,X,G

GroRe Kaseplatte
W,V,X,G

kleine Fischplatte
D,0

GroRe Fischplatte
D,0,G,U

Bratenplatte
O,P,QR

Roastbeefplatte

Kalte Platten

mit Gouda, Esrom, Krauterkase und versch. Brie

wie die  kleine, zusatzlich Pfefferkase,
Raucherkase, Roquefort, Blauschimmel und
Ziegenkase

mit Raucherlachs, Forelle und Makrele

wie die kleine, zusatzlich Graved Lachs,
Stremellachs, Lachstiten mit Spargel, Matjesfilet
und Dipp

in Scheiben angerichtet

in Scheiben angerichtet

Brot und Butter

Brotkorb
AE

Partysonne

AE

Krauterbutter

G,
Knoblauchbutter
G,

Schmalz

Frischkdsedipp
W,G

Partybrotchen
AE

Suppenbrotchen
AE

6,00€

11,50€

8,00€

15,00€

5,50€

8,50€

mit gemischten Partybrétchen und Butter
mit 14 Abrissen

mit frischen Krautern

mit frischem Knoblauch

Grieben oder Partyschmalz

versch. Sorten
einzeln, versch. Sorten

ideal zur Suppe

2,50€
7,00€
1,50€
1,50€
1,50€
2,00€

0,60€

0,50€




Rinderkraftbriihe
1,J,CA

Hihnersuppe
1,J,C

Tomatensuppe
G,lJ

Kéase Lauch Suppe
LW

Kartoffelsuppe
GOP,IJ

Kartoffelsuppe
G,0,P,IJ

Gulaschsuppe
1,J,

Gyrossuppe
G,lJ,

Minestrone
|

Barlauchcremesuppe
GD,

Suppen

mit viel Einlage

mit viel Einlage

mit Sahne und frischem Basilikum

mit Hackfleisch und Schmelzkase

mit Steinpilzen und Gurken

mit Mettwurst und Schnittlauch

mit Paprika und Zwiebeln, pikant

mit Zwiebeln, Paprika, Mais und Sahne

mit viel Gemuseeinlage, leicht tomatisiert

mit Raucherlachstreifen

5,50€

5,50€

5,50€

5,50€

5,50€

5,50€

5,50€

5,50€

5,50€

5,50€



Fingerfood

Datteln im Speckmantel liebevoll zubereitet 2,50€
oP

Pflaume im Speckmantel liebevoll zubereitet 2,50€
op

Tomaten Mozzarella mit Mozzarella, Kirschtomaten, Basilikum 2,50€
Spiele und Balsamico - Glace

W,G

2 Mini Friihlingsrollen mit Asia Dipp 2,50€
vegetarisch

HihnchenfiletspieRe mediterran gewdirzt 2,50€
E,

ZAV(\;Iié%FPelkuChen/ mit frischen Zutaten von Hand hergestellt 3,00€
Lauchtértchen

AG,0,P

Blitterteigkarree kleine Pasteten, mit Frischkése gefiillt 2,50
WAGC

Wraps mit Salat, Pute, Thunfisch, vegetarisch 3,50€
AGW,D,C,lJ,

Fingerfoodbuffet Pasteten mit Frischkédse, Ziegenkdse mit 27,50€
Pro Person 10 Teile Sprossen, Lachscrépes, Roquefort mit
AB.CDEGIJKN,OPUWX Staudensellerie, Pumpernickeltirmchen,

Gemisesticks mit Dipp, gefillte Oliven,
Matjeshappen, Tartelett —mit  Garnelen,
Speckpflaumen und Speckdatteln, geflllte
Champignons, Kasselerrolichen, geflllte
Kirschtomaten, Tomaten Mozzarella Spiele,
Hahnchenhappen in Kokos, kleine
Kasehappen, Knuspergarnelen,
Thunfischroulade, Schinken - Melone, Falaffel-
ballchen mit Salsa und Guacamole,
gebackener Blumenkohl mit Aioli, spanisches
Omelett mit Serranoschinken




Gemiise
[eAVAY)
G,0P
G,0P

Gw,\v,C

Gw,\Vv,C

GW,Vv,CX

Kartoffeln, Reis und ©

Nudeln
AG

AG
G,0,P

GlJ

GAC

GA

GAC

Beilagen

Apfelrotkohl, fein abgeschmeckt

Blumenkohl - Brokkoli Gratin mit K&se gratiniert
Princessbohnen mit Speck und Zwiebeln
geschmortes Sauerkraut

Gemdise Gratin mit Sc. Hollandaise und Kase
gratiniert

Gemuseplatte der Saison mit Sc. Hollandaise

Gemduselasagne

Buttereis

Butterspatzle

Tagliatelle

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
Kartoffelgratin

Butterkartoffeln

Rosti’s Schweizer Art

Mini Kartoffeln

Kartoffelplrree

Kartoffelkl6Re

Schupfnudeln

3,00€
4,00€
3,00€
2,50€

4,00€

4,00€

6,00€

2,50€
3,00€
3,50€
4,00€
4,00€
3,00€
3,50€
3,50€
3,00€
3,00€

4,00€



Spargelrolichen
P.QRX

Kokossteak
A,CU,

Aufschnittplatte
O,P,QRU

Mandelsteak
AC,GU

Schweinefilet
Party-Frankfurter
op

Rinderfilet - Med.
Party Frikadellen

AC,J,

Party Schnitzel
AC

Hahnchenmedaillon

Knubbelchen

Kartoffelsalat |
AC,I

Kartoffelsalat Il
A.C,, PR,

Nudelsalat
AC,|PR

Tortellinisalat
AC

Kaltes Kombinieren

mit saftigem Kochschinken

Putenbrustfilet mit Kokospanade
bunter Metzgeraufschnitt
Schweinefilet in Mandelhulle
natur gebraten

rauchfrisch

medium rosa, natur gebraten
pfannenfrisch, hausgemacht
Schweinelachs paniert

natur gebraten

Hahnchenunterkeulen, frisch aus dem Ofen

Salate und Co.

mit Gewurzgurke, Zwiebeln und Mayo

mit Gewurzgurke, Fleischwurst, Ei, Mayo

mit Gewulrzgurke, Erbsen, Fleischwurst, Mayo

mit Salami, Paprika, Mais, Erbsen, Essig&Ol

3,00€

4,00€
5,50€
5,00€
4,50€
1,50€
7,00€
1,50€
2,50€
4,00€

2,20€

3,00€

3,00€

3,00€



Krautsalat

Farmersalat
G

Bauernsalat
w

Hirtensalat
W,1J

Porreesalat
AC,I

Kase- Wurstsalat
P,RW,V

Reis- Salat
AC,IUG

Teufelssalat

Gefliigelsalat
AC|

Matjessalat
D

GroRe Salatplatte
AC|

Brokkolisalat
PR

Salate und Co.

WeiRkohlsalat mit Essig und Ol

mit Weiltkohl, M6hre, Porree, Mais und Schmand
mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Feta

mit bunten Bohnen, Mais, Zwiebeln und Feta
mit Apfeln, Gurken und Mayonaise

mit Gewlirzgurke, Zwiebeln,Krautern Essig & Ol
mit Frichten, Hahnchenfilet ,Curry und Mayo
mit Paprika, Zwiebeln, Silberzwiebeln, Ketchup
mit Champignons, Spargel, Ananas und Mayo
mit Zwiebeln, Paprika, Apfeln und Essig & Ol
bunte Salate der Saison mit 2erlei Dressing

mit gekochtem Schinken und Saurer Sahne

3,00€

3,00€

3,00€

3,00€

3,00€

3,50€

3,00€

4,00€

4,00€

6,00€

4,50€

4,00€



Desserts

Rote Griitze
G

GrieRflammerie
GA

Schwarzwalder
GAL

Pudding

Vanillequark
G

Baileyscreme
GS

Mousse au

chocolat Mousse

au Vanille
GU

Erdbeermousse
G

Eierlikor
Quarkspeise

GsS
Furst-Piickler
Pudding

GAL
Marmorierter
Pudding

GAL
Orangencreme

G

Bayrisch Creme
GAC

Herrencreme
G,SuU

Mascarponecreme

G

Calvados Creme
GS

mit hausgemachter VanillesoRe

mit Aprikosensol3e

mit Kirschen und Schokolade

mit frischen Friichten

mit herrlichem Baileys

der klassiker in dunkel

der klassiker in hell

mit frischen Erdbeeren (nur in Saison)

mit Eierlikdr und Quark

mit 3erlei Pudding

mit Vanille und Schokogeschmack

herrlich sahnig

mit frischen Brombeeren

mit Nissen, Rum und Schokolade

mit frischen Friichten

mit frischen Apfeln

3,00€

3,00€

3,00€

3,00€

4,00€

4,00€

4,00€

4,00€

4,00€

3,00€

3,00€

3,50€

4,00€

4,00€

4,00€

4,00€




Tiramisu
AC.GSU

Eierlikbrcreme
GS

Frischer Obstsalat
S

Schokofriichte am SpieR
F.GU

Gotterspeise
G

Rot- oder WeiRweincreme
G,S

Panna Cotta
G

Desserts

mit hochfeinem Kakao gepudert

mit frischen Himbeeren und Eierlikor

mit Grand Marnier

mit Couverture iberzogen

mit VanillesoRe

das herzhafte Dessert

gekochte Sahne, mit Himbeerplrree

4,00€

4,0€

4,0€

4,00€

3,00€

4,00€

4,00€



Allergene

Informationen liber Zusatzstoffe und Allergene

Wir mochte das Sie |hr Buffet genielRen kénnen und weisen deshalb auf die folgenden
Allergene und Zusatzstoffe hin. Sollte diese Broschire lhre Fragen nicht komplett
klaren kdnnen, sprechen Sie uns bitte einfach an. Wir helfen und beraten Sie gerne!

Sie finden an jedem Buffet oder MenU kleine Buchstaben, diese informieren Sie Uber
die darin enthaltenen Allergene. Die Legende fiir diese kleinen Buchstaben finden Sie
ein wenig weiter unten. Desweiteren haben wir noch einige Zusatzstoffe in unseren
Speisen, Uber die wir Sie auch gerne aufklaren.

A=Gluten B=Krebstiere C=Eier
D=Fisch E=Erdniisse F=Soja
G=Laktose H=Schalenfriichte I=Sellerie
J=Senf K=Sesam L=Sulfite
M=Lupinen N=Weichtiere O=Rauch
P=Nitritpbkelsalz Q=Ascorbinsédure R=Phospat
S=Alkohol T=Honig U=Niisse
V=Beta Carotin W=Kése X=Glutamat

Wir haben die Allergenen Inhaltsstoffe nach bestem Wissen und Gewissen fir Sie
zusammengestellt, zu lhrer eigenen Sicherheit sollten Sie uns allerdings bei der
Bestellaufgabe nochmal liber vorhandene Allergieen hinweisen. Vielen Dank!

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHEREI

MSC

www.msc.org/de

Alle unsere Fischsorten stammen aus nachhaltiger

Dessert: Baileys Creme, Rotweincreme, Weilweinc reine, iwinicnvivine, wavados-
Creme, Tiramisu, Eierlikorcreme und Quark, Obstsalat mit Grand Marnier enthalten:
Alkohol

Mayonaise: Antioxidationsmittel E385, Farbstoff E160a

Alle Speisen mit Honig: Nicht geeignet fiir Kinder unter 12 Monaten

Trotz allergrof3ter Sorgfalt bei der Herstellung der Speisen, kdnnen wir

eine eventuelle Kreuzkontamination der Allergene leider nicht zu
100% ausschliessen.

Fir weitere Fragen sprechen Sie uns bitte einfach an!




Service und Geschirr

Gerne leihen wir lhnen Geschirr ...

Teller und Besteck 1,50€ Glaser 0,80€
Suppentasse mit Loffel 1,00€ Vorlegebesteck 0,10€
Dessertteller mit Besteck 0,80€

...und natiirlich auch Equipment

Bistrotische 15,00€
Servicepersonal 40,00€/Stunde

Wichtiger Hinweis fiir das Verleihen von Geschirr:

Alle hierin aufgefihrten Preise verstehen sich inklusive der gesetzlich gliltigen
Mehrwert-steuer, d.h. bei Speisen von z.Z. 7 % und bei Gegenstéanden, sowie
Personal und Getranke von z.Z. 19 %. Bei Bestellungen von Speisen gekoppelt
mit Service oder Leihgegenstanden erhdht sich die gesetzliche Mehrwertsteuer fiir die
gesamte Rechnung auf 19 %, d.h. demnach auch fir die Speisen.

Vielen Dank dass Sie bei uns Ihr Buffet bestellt haben!

Allgemeine Lieferbedingungen des Partyservice Denk, Inhaber Marcel Drees

1. Bestellung

Wir nehmen |hre Bestellung entweder vor Ort, telefonisch oder per Internet auf. Sie wird auf einen Bestellschein Ubertragen;
bitte Uiberprifen Sie diesen Bestellschein sorgfaltig. Stimmen Lieferdatum, -Zeit und -Ort? Wurde alles festgehalten? Wenn
alles Uberprift ist, geben Sie bitte das unterschriebene Original an uns zurtick, der Durchschlag ist fiir Sie. Sollten Sie per
Telefon oder per Internet bestellt haben, erhalten Sie von uns einen Brief mit dem Bestellschein, den Sie bitte im beiliegenden
Freiumschlag unterschrieben an uns zurlickschicken. Alternativ ist auch eine Zu- und Ricksendung per Fax moglich.
Anderungen an Ihrer Bestellung, z. B. die Personenzahl betreffend, kénnen Sie bis zu drei Tage vor der Anlieferung kostenfrei
vornehmen. Bei kurzfristigeren Anderungen behalten wir uns die Vereinnahmung eines Anteils der Kosten oder die volle
Berechnung vor.

2. Lieferun

Bitte Uberprg[]fen Sie direkt nach Anlieferung - mit unserem Servicefahrer- die Vollstandigkeit der Lieferung. Sollte etwas
fehlen oder nicht Ihren Wiinschen entsprechen, wird sich der Servicefahrer direkt bemiihen, die Sache richtig zu stellen. Im
Zweifelsfall -wéahrend der reguldren Geschaftszeiten - rufen Sie uns bitte unter der Telefonnummer 0173-5668669 an. Ist der
Servicefahrer gerade weg- 0173 - 5668669. Sollte die Lieferung zu spat kommen, kdnnen Sie unsere Servicefahrer unter der
Telefonnummer 0173 - 5668669 erreichen. Bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dass es durch Verkehrsbehinderungen, Staus
etc. zu Verspatungen kommen kann. Wir tun alles, um plnktlich zu liefern. Im Regelfall melden sich unsere Servicefahrer bei
Ihnen, wenn abzusehen ist, dass es etwas spater wird. Beachten Sie bitte: Verzégerungen von bis zu einer Stunde sind stets
regressfrei.



Wir méchten Sie darauf hinweisen, dass jedes gelieferte Warmhaltegerat, Metallplatten, Glasschalen, Teller, Besteck,
Brotkdrbe usw. Eigentum des Partyservice Denk sind. Bitte behandeln Sie diese Dinge pfleglich. Fur Verlust, Bruch oder
etwaige Schaden haftet der Auftraggeber gegen Rechnungslegung. Ein Zuriickbehaltungsrecht - aus welchen Grinden auch
immer -besteht an den Leihgegenstéanden nicht. Etwaige Mangel kénnen nur sofort geltend gemacht werden, spatere
Reklamationen werden nicht anerkannt.

3. Lieferbedingungen

In der Regel sollte uns lhr Auftrag drei Tage vor Liefertermin vorliegen. GroRere Feiern- ab 30 Personen- sollten uns
mindestens 7 Tage vor lhrer Festivitat vorliegen. Als Regel gilt: Je friiher-desto besser, desto sicherer erhalten Sie lhren
Wunschtermin. Nattrlich sind wir- in Absprache der Gegebenheiten- auch in der Lage, innerhalb von 24 Stunden zu liefern.
Hierflir berechnen wir einen Expressaufschlag von 10% des Rechnungswertes. Wir liefern an allen Werk-, Sonn- und
Feiertagen nach vorheriger exakter Terminabsprache. Wir behalten uns vor, Lieferzeiten an speziellen Feiertagen - wie
Weihnachten, Silvester etc. - jahrlich und/oder situativ- neu zu regeln. Aktuell bestehen folgende Lieferzeiten: Heiligabend bis
13:00 Uhr, Weihnachtsfeiertage durchgangig. Silvester bis 13:00 Uhr, Neujahr durchgéangig. Die Mindestbestellmenge ist fir
alle im Partyservicekatalog aufgefiihrten Produkte/Buffets etc. auf 10 Personen und einen Mindestbestellwert von 150 Euro
ausgelegt (alle im Katalog genannten Preise gelten ,je Person"). Etwaige Mindermengen - soweit sie nach Absprache
durchflihrbar sind- werden sodann mit einem Aufschlag ausgefihrt. Die Liefergebihr unseres Partyservice im Umkreis von
35 km betragt 15€. Lieferungen bis zu einer Entfernung von 50 km werden mit 20,00€ berechnet. Im Rahmen der
Auftragserteilung, ermitteln wir Ihnen konkret die Lieferkosten. Weitere Entfernungen sind auf Anfrage und gegen
Berechnung méglich.

4. Warmhaltebehdlter

Wir liefern Ihnen auf Wunsch elektrische oder mit Sicherheitsbrennpaste betriebene Warmhaltebehélter. Bitte beachten Sie
bei den elektrischen Geraten, dass bei den Geraten mit Tauchsieder dieser immer im Wasser liegen muss. Sollte ein
Tauchsieder Uber langere Zeit trocken eingeschaltet sein, brennt er durch. Wir liefern Ihnen die Gerate mit ausreichend
Wasser gefillt aus; etwa zwei Stunden nach der Anlieferung ist dieses Wasser aber verdampft und muss nachgefiilit werden.
Bitte fragen Sie unseren Servicefahrer, wenn Sie |hr Buffet Ianger als zwei Stunden warmhalten oder spater wieder erhitzen
wollen, er erklart lhnen gern, wie Sie Wasser nachfiillen. Bitte beachten Sie bei den mit Sicherheitsbrennpaste betriebenen
Geréten, dass sie immer mit ausreichend Wasser gefiillt sind. Die Speisen werden durch Wasserdampf warmgehalten. Sollte
das Wasser verdunstet sein, ist es mdglich, dass die Speisen unter der direkten Einwirkung der Flamme anbrennen oder nicht
gleichmagig erhitzt werden. Die Brennpaste wird vor der Anlieferung an Sie noch einmal aufgefiillt und halt etwa 1,5 Stunden.
Wollen Sie |hr Buffet langer als zwei Stunden warmhalten, oder wollen Sie es spater wieder erhitzen, so geben Sie dies bei
der Bestellung bitte mit an, damit wir lhnen das Nachfillen der Behalter zeigen und zusatzliche Brennpaste beigeben kénnen.

5. Gefahrenhinweis

Lassen Sie Behéltnisse mit Brennpaste niemals unbeaufsichtigt. Flir entstandene Schéaden aus unsachgeméafer Nutzung
haftet der Kunde. Lassen Sie sich von unserem fachkundigen Personal in die Bedienung der Warmebehalter einweisen. Bei
Ruckfragen stehen wir Ihnen auch telefonisch zur Verfigung.

6. Leergut

Die Ri]gkgabe des gereinigten Leergutes erfolgt zeitlich unmittelbar, also innerhalb von zwei Tagen nach Lieferung - durch
den Auftraggeber an unsere Betriebsstétte an der Selbecker Str. 200, 58091 Hagen. Natirlich nehmen wir lhnen gerne
diese Mihe ab: Vereinbaren Sie einen Abholtermin mit unserem Servicefahrer, am besten gleich bei der Anlieferung. Im
Umkereis bis zu 50 km um unseren Firmensitz berechnen wir lediglich Selbstkosten - einen Pauschalbetrag von 15 Euro.
Weitere Entfernungen nach Absprache. Nicht aufgefiihrte Sonderleistungen wie z. B. eine ungereinigte Leergutriickgabe,
etwaiger Bruch und/oder andere Schaden mussen im Nachhinein berechnet werden (siehe Punkt 2). Nicht gespliltes Leergut
berechnen wir mit 1,00 Euro Splilgebiihr pro Personenanzahl Ihres Auftrages.

7.Zahlung

Bei Bestellung erbitten wir eine Anzahlung von 10% des Auftragswertes. Die Gesamtzahlung entrichten Sie bitte bei der
Anlieferung in bar- unsere Servicefahrer sind inkassoberechtigt - oder per EC-Cash. Sonstige Bezahlarten nur nach
Vereinbarung.

8.Sonstiges

Alle vorherigen Ausgaben von Allgemeinen Lieferbedingungen und /oder Partyserviceprospekten verlieren mit
Ausgabe dieser Version - Stand April 2015 - ihre Giiltigkeit. Diese allgemeinen Liefer- und Zahlungsbedingungen
gelten fir alle Partyservice Bestellungen. Unsere Angebot sind freibleibend. Sonstige Vereinbarungen-
insbesondere miindliche Vereinbarungen und oder Zusicherungen - werden erst durch schriftliche Bestatigung
verbindlich

Gerichtsstand fiir beide Parteien ist der Sitz vom Partyservice Denk, Selbecker Str. 200,58091 Hagen




Partyservice Denk

Inhaber: Marcel Drees
Selbecker Str.200
58091 Hagen

Mobil:0173 - 5668669

www.partyservice-denk.de
info@partyservice-denk.de

follow us on
facebook


http://www.partyservice-denk.de/
mailto:info@partyservice-denk.de
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